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VINTAGE

ExTrRA-BRUT BrLANC DE Brancs 2015

CEPAGES

100% Chardonnay
Dont 63% vinifiés en fiits de chéne, sans fermentation malolactique.

ASSEMBLAGE ET ELEVAGE

L'assemblage de ce vintage 2015 Blanc de Blancs repose sur une sélection de
chardonnays élégants et raffinés, issus des parcelles Premiers et Grands Crus
de Puisieulx et Ludes. Comme I'ensemble de notre gamme de millésimes, ce
Vintage Extra-Brut a été élevé en cave pendant un minimum de six ans, «
sur pointe », une méthode traditionnelle qui limite le contact avec les levures
tout en préservant les avantages du vieillissement avant dégorgement, afin de
conserver la fraicheur du vin le plus longtemps possible.

DOSAGE
e 3g/L

FLACONNAGE

¢ Bouteille

NOTES DE DEGUSTATION

Le Vintage Extra-Brut Blanc de Blancs 2015 séduit par sa teinte dorée aux
nuances or blanc, brillante et limpide, et son effervescence fine et réguliére,
signe d’'une maturité affirmée. Son nez élégant et aérien allie une intensité
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florale subtile, des notes de litchi, une touche boisée de cédre et une dimen- (RS BLANC DE BLANCS

sion botanique dominée par la verveine fraiche, pour un bouquet ciselé et
harmonieux. En bouche, I'attaque soyeuse et la matiére fine, portées par une
acidité droite, offrent une longueur persistante, élégante et fraiche. La finale
est longue et persistante, caractérisée par une acidité salivante.




